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も
う
、
サ
キ
ホ
コ
レ

食
べ
ま
し
た
か
？

いぶりがっこのピンチ

11

月
６
日
に
発
売
が
開
始
さ
れ
た
『
サ
キ

ホ
コ
レ
』
を
母
の
友
人
か
ら
頂
き
新
米
を
食
べ

る
こ
と
が
出
来
ま
し
た
！
実
家
が
農
家
で
金
農

出
身
の
私
で
す
が
、
『
や
っ
ぱ
り
新
米
は
美
味

し
い
！
』
と
感
動
し
て
つ
い
つ
い
食
べ
過
ぎ
て

し
ま
い
ま
し
た

。

ま
ず
新
米
と
は
、
お
米
が
収
穫
さ
れ
た
そ
の

年
の
12

月
31

日
ま
で
に
袋
詰
め
さ
れ
た
玄
米

や
白
米
だ
け
が
「
新
米
」
と
し
て
認
め
ら
れ
る

そ
う
で
す
☆

美
味
し
い
の
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
私
が
好
き

な
の
は
『
サ
キ
ホ
コ
レ
』
と
い
う
名
前
で
す
。

「
秋
田
の
地
力
」
か
ら
生
ま
れ
た
「
小
さ
な
ひ

と
株
」
が
、
誇
ら
し
げ
に
咲
き
広
が
っ
て
、
日

本
の
食
卓
を
幸
せ
に
し
て
ほ
し
い
、
こ
の
名
前

は
お
米
自
身
へ
の
メ
ッ
セ
ー
ジ
で
あ
る
と
同
時

に
、
生
産
者
や
消
費
者
に
明
る
い
チ
カ
ラ
を
与

え
て
く
れ
る
「
エ
ー
ル
」
で
も
あ
る
と
い
う
意

味
が
あ
る
そ
う
で
す
。
ネ
ー
ミ
ン
グ
に
込
め
ら

れ
た
思
い
を
知
る
と
さ
ら
に
美
味
し
く
感
じ
そ

う
で
す
ね
！

【
豆
知
識
】
収
穫
時
期
か
ら
１
年
経
っ
た
も
の

を
古
米
と
呼
ん
で
お
り
、
収
穫
か
ら
２
年
経
て

ば
「
古
古
米
」
、
３
年
経
て
ば
「
古
古
々
米
」

と
呼
ば
れ
ま
す
。
そ
う
、
収
穫
年
か
ら
年
を
重

ね
る
度
に
「
古
」
と
い
う
文
字
が
増
え
て
い
く

の
で
す
。
ち
ょ
っ
と
面
白
い
で
す
よ
ね
。

私
の
出
身
校
で
あ
る
金
農
米
も
ス
ー
パ
ー
や
ネ

ッ
ト
な
ど
で
購
入
で
き
る
の
で
ぜ
ひ
こ
ち
ら
も

食
べ
て
み
て
く
だ
さ
い
（
笑
）

１
月
号
を
担
当
す
る
受
付
の
加
藤
で
す
。

東
京
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
が
つ
い
こ
の
間
終
わ

っ
た
ば
か
り
で
す
が
、
２
月
４
日
か
ら
冬
季

オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
が
北
京
で
行
わ
れ
る
予
定
で

す
ね

！

新
型
コ
ロ
ナ
の
オ
ミ
ク
ロ
ン
株
の

流
行
な
ど
の
問
題
も
あ
り
ま
す
が
、
無
事
に

開
催
さ
れ
る
こ
と
を
願
い
た
い
で
す
ね
。

北
京
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
２
０
２
２
で
は
、
冬

季
大
会
史
上
最
多
の
１
０
９
種
目
が
実
施
さ

れ
ま
す
。
ジ
ャ
ン
プ
混
合
団
体
、
フ
リ
ー
ス

タ
イ
ル
の
ビ
ッ
グ
エ
ア
男
女
と
エ
ア
リ
ア
ル

混
合
団
体
、
ス
ノ
ー
ボ
ー
ド
ク
ロ
ス
混
合
団

体
、
シ
ョ
ー
ト
ト
ラ
ッ
ク
混
合
リ
レ
ー
、
ボ

ブ
ス
レ
ー
女
子
１
人
乗
り
の
計
７
種
目
が
新

種
目
と
し
て
実
施
さ
れ
ま
す
。

北
京
で
は
２
０
０
８
年
に
夏
季
オ
リ
ン
ピ

ッ
ク
が
開
催
さ
れ
て
お
り
、
史
上
初
め
て
夏

冬
両
方
の
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
が
開
催
さ
れ
る
こ

と
に
な
り
ま
す
。
コ
ロ
ナ
と
い
う
困
難
に
立

ち
向
か
う
今
だ
か
ら
こ
そ
、
選
手
た
ち
の
活

躍
が
世
界
の
人
に
た
く
さ
ん
の
感
動
を
も
た

ら
し
て
く
れ
る
で
し
ょ
う
！

冬
季
競
技
特
有

の
可
憐
な
動
き
や
迫
力
満
点
の
ス
ピ
ー
ド
は

４
年
に
１
度
繰
り
広
げ
ら
れ
る
祭
典
で
し
か

味
わ
え
な
い
の
で
、
日
本
人
選
手
の
活
躍
を

願
っ
て
み
ん
な
で
応
援
し
ま
し
ょ
う

♡

北京五輪・パラ五輪
の公式キャラクター

北
京
五
輪
２
０
２
2

開
催
ま
で
残
り
1
ヶ
月

秋田の有名な漬物と言えば、もちろん【いぶりがっこ】ですよね！いぶりがっこは豪
雪地帯の保存食として生まれ、秋に大根をつるして木の煙でいぶし、塩などが入った米
ぬかに４０日以上漬け込んで作るそうです。今回は、最近全国ニュースでも取り上げら
れている『いぶりがっこ問題』についてのお話です。
昔ながらの製法を代々受け継ぐ農家は農閑期に小屋で作っていますが、全国で浅漬け

などの食中毒が相次ぎ、国は６月施行の改正法で、漬物製造業を営業許可の取得が必要
な業種に追加し、衛生基準を満たすには多額の改修費が必要になるため、経過措置が３
年間ありますが今ピンチに直面しています 少子高齢化もあり、生産者の減少の可能
性が十分あると考えられているので、後継者発掘にも力を入れてもらい、私たちはたく
さん食べてこのピンチを乗り越えられるよう応援しましょう！


